В летний период на столах жителей появляется больше сезонных фруктов, овощей и ягод. А если в доме есть ребенок, перечень дополняется такими сладостями как сок и, конечно же, мороженное. Насколько эти лакомства безопасны? Красивая, яркая упаковка, идеальная форма, безупречный вкус и… расположение покупателя в кармане у производителя. Но все ли фирмы отвечают качеством на народное доверие.  Ведь главными дегустаторами в летний период остаются дети. Специалисты выделяют следующие правила, которые важно знать покупателям 
1. Детские соки не должны содержать лимонную кислоту. Её маркировка – Е330. 
2. Состав любой продукции указывается по убыванию. Преобладает тот компонент, который указан в начале.
3. Детское питание может храниться до 12-ти месяцев. Но! в закрытой упаковке и при соблюдении всех правил хранения.

Во всём мире в начале июня празднуется День рождение мороженного. На прилавках магазинов огромный выбор всеми любимого лакомства. Главная составляющая пломбира –молоко. Добросовестные производители, прежде чем использовать любые ингредиенты проверяют продукты на наличие болезнетворных бактерий. Следующий этап – проверка жирности молока. Она должна быть от 12 до 16 процентов. Если жирность не достаточная - технолог добавляет натуральное сливочное масло. Многие покупатели выбирают мороженное в глазури. Чтобы добиться тонкой корки шоколада лакомство предварительно закаливают до – 40 градусов. После такой обработки холодом горячая глазурь ему не страшна.  
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