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	НОВОГОДНИЕ И РОЖДЕСТВЕСКИЕ ПРАЗДНИКИ В РЕСТОРАНАХ ЧЕРНОГОРИИ

	NEW YEAR AND CHRISTMAS HOLIDAYS AT THE RESTAURANTS OF MONTENEGRO

	[bookmark: _GoBack]Новогодние и рождественские праздники – время чудес и бесконечного веселья! Рестораны Черногории радушно открывают двери для всех, кто желает ощутить праздничную атмосферу, кто ценит блюда, как местной национальной кухни, так и средиземноморской. Посетите рестораны, готовые предоставить высокий уровень сервиса и создать волшебный новогодний колорит. Разнообразное меню, внимательный персонал – сделают Ваш праздник незабываемым.

	New Year and Christmas holidays are the time of miracles and endless fun! The restaurants of Montenegro cordially open its doors to everyone who wants to feel holiday atmosphere, to those who appreciate food of both local national and Mediterranean cuisine. Visit the restaurants that are ready to provide a high-quality service and create a magical flavor of New Year. A diverse menu and attentive staff will make your celebration an unforgettable.  

	Провести новогодний праздник в ресторане Pivnica Nik Gold, расположенном в центре Будванской ривьеры, – на Славянском пляже (Slovenskaplaža), можно как в шумной компании, так и насладиться приятным отдыхом в уединенной романтической обстановке, поскольку переплетение ресторанной атрибутики с музейной композицией излучает дух тепла и домашнего уюта. В меню заведения присутствует около 25 видов пива, также в наличии имеется большое разнообразие вин как из Черногории, так Сербии и Хорватии.

	You can spend your holiday time at the Pivnica Nik Gold restaurant which is situated in the heart of the Budva Riviera on the Slavic beach (Slovenskaplaža), both in a noisy company and enjoy a pleasant rest in a private and romantic setting because the mix of the restaurant attributes with the museum composition radiates warmth and home coziness. At the restaurant menu, there are around 25 kinds of beer and, also, there is a huge variety of wine from Montenegro, Serbia, and Croatia.

	Гармоничное сочетание мяса индейки, залитого нежным соусом, с ананасом и рисовым гарниром, с добавлением маслин, красного перца и помидор заставит гостей восхититься блюдом «Медальоны из мяса индейки с ананасом». «Салат из авокадо с индейкой» продолжит вариации рецептов из диетического мяса этой птицы. В ресторане можно побаловать себя вкусным и оригинальным ризотто, – своеобразным итальянским кулинарным творением. Следует обратить внимание, что в ресторане PivnicaNikGold готовят ризотто еще и с красного риса («Красный ризотто с морепродуктами»). Родиной этого риса считается Древний Китай, в котором красный рис доступен был только императору, его семье и лучшим воинам для увеличения их силы и выносливости. 

	A harmonious combination of a turkey meat drowned in a delicate sauce with pineapples and rice garnish with an addition of olives, red pepper, and tomatoes will make the guests to admire the course - “Turkey meat medallions with pineapples.” “Avocado salad with turkey” will continue the variation of recipes cooked of diet meat of this bird. At the restaurant, you can treat yourself with a delicious and original risotto – a unique Italian culinary creation. Should note that at the PivnicaNikGold restaurant, risotto is also cooked of red rice (“Red risotto with seafood”). The Ancient China was the homeland of this rice where the red rice was only available to the Emperor, his family, and to the best soldiers for increasing their strength and endurance.

	Ресторан-бистро «Bura-Bura», расположенный в одном из живописнейших мест Черногории городе Тивате, олицетворяет собой красивое пространство с нежными цветовыми гаммами, создающими ощущение Нового года. В лаконичных блюдах этого ресторана вы сможете найти бесконечно богатый букет вкусов, получить эстетическое удовольствие даже просто глядя на них. Оригинальная закуска мексиканской кухни, «Начос», представляет собой чипсы из кукурузной тортильи с различными добавками: соусами, заправками, салатами. Сочетание свеклы и козьего сыра стало своеобразным трендовым дуэтом под названием «Карпаччо из запеченной свеклы». Невероятно вкусный микс зеленых салатов с авокадо, обжаренными семечками и бальзамическим соусом подзарядит витаминами и улучшит настроение. В качестве десерта могут быть предложены нежный теплый пирог из финика с ромовым соусом, хрустящим миндалем и гранатовым сиропом или изысканный крем-торт в стакане.

	A «Bura-Bura» bistro restaurant which is situated in one of the picturesque places of Montenegro, in the town of Tivat, represents a beautiful place with delicate color schemes creating a feeling of New Year. At the laconic courses of this restaurant, you will be able to find an endlessly rich flavor combo and receive esthetic pleasure even just looking at them. An original appetizer of Mexican cuisine «Nachos» represents chips made of corn tortillas with different additives such as sauces, flavors, and salads. A combination of beet and goat cheese has become a distinguishing trend duet called «Baked Beet Carpaccio.»An incredibly delicious mix of green salads with avocado, roasted seeds, and the balsamic sauce will recharge you with vitamins and lift your mood. And for dessert, a delicate and warm date pie with rum sauce, crispy almonds, and grenadine syrup or a sophisticated cream cake in a glass will be offered to you.

	Ресторан «Porto» – это знаменитый ресторан морепродуктов с прекрасным видом на море и порт. Он находится недалеко от Старого города в Будве. Праздничную атмосферу подогреют фирменные морские блюда. Для гурманов с изысканным вкусом, помимо известных фирменных блюд на гриле, предлагаются фирменные блюда из морепродуктов, таких как осьминог, морской окунь и креветки, жареные в небольшой жаровне, и свежий домашний хлеб, испеченный в дровяной печи. Живая музыка усилит новогодний драйв.

	«Porto» restaurant is a famous seafood restaurant with an amazing sea and harbor view. It is situated not far from the old town in Budva. Seafood specials will warm a holiday atmosphere. For gourmets with sophisticated taste, in addition to famous grilled specials, the seafood specials such as octopus, sea bass, and shrimps cooked in a small roaster, and fresh home bread made in a small wood stove are offered. Live music will strengthen New Year’s drive.  

	«Porat» престижный «ресторан у моря», расположенный в черногорском городке Рафаиловичи. Его интерьер отличается элегантностью и изысканностью, он напоминает настоящую морскую романтику. Уютная и теплая атмосфера ресторана произведет на Вас неизгладимое впечатление. В этом заведении Вам предложат широкий выбор мясных и рыбных деликатесов, а также морепродуктов. Фирменным блюдом ресторана является запеченный осьминог с овощами. К этому блюду Вам предложат белое вино или светлое пиво. В ресторане «Porat» также замечательно готовят блюдо «каре ягненка», имеющее необыкновенный деликатный вкус и тонкий аромат.

	«Porat» is a prestigious «restaurant by the sea» situated in the Montenegrin town of Rafailovici. Its interior distinguishes by its elegance and sophistication; it reminds a true sea romance. A cozy and warm atmosphere of the restaurant will surely impress you. At this restaurant, a variety of meat and fish delicacies and, also, seafood will be offered to you. The restaurant special is a roasted octopus with vegetables. Together with this course, a white wine or a light beer will be offered to you. Also, at the «Porat» restaurant, a course «Lamb Rib Roast» which has a unique tender taste and delicate flavor is cooked amazingly.

	Самый гламурный отель в Черногории RegentPorto Montenegro подготовил привлекательную Новогоднюю программу. В «самую веселую ночь» отель Regent порадует своих гостей гламурным праздником встречи Нового года в стиле семидесятых годов прошлого века, включающим в себя приветственный напиток, гала-ужин из пяти блюд и тост с шампанским накануне полночи на террасе TeodoBallroom, с которой открывается фантастический вид на залив Боку. 

	The most glamorous hotel of Montenegro, RegentPorto Montenegro, has prepared an engaging New Year program. During the night filled with fun, the Regent hotel will treat its guests with glamor celebration of New Year in the style of 70s which will include a welcome drink, gala dinner consisting of five courses, and a champagne toast on the eve of New Year on the TeodoBallroom terrace with a fantastic Boca harbor view.

	Традиционный ежегодный Рождественский базар снова соберет своих гостей по воскресеньям с10 по 25 декабря 2016 года (с 11.00 до 16.00) на террасах отеля. Это идеальная возможность для всех желающих найти уникальный и интересный подарок для своих близких, весело провести время и насладиться волшебством праздника на побережье Порто Монтенегро. На витринах будут представлены разнообразные товары: рождественские украшения ручной работы, уникальные ювелирные изделия, органические продукты, настенные украшения и другие мелочи для домашнего декора.

	A traditional annual Christmas market will gather its guests again every Sunday beginning from December 10th to December 25th of 2016 (11.00 – 16.00) on the hotel terraces. It’s an ideal chance for everyone who wants to find a unique an interesting gift for its loved ones, has a good time, and those who want to enjoy the magic of the holiday on the coast of Porto Montenegro.  You will find a variety of goods on the shop windows such as handmade Christmas jewelry, unique jewelry, organic goods, wall-mounted decorations and other small things for house décor.



